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FISK & SKALDJUR

SOMMARSAS TILL FINA FISKEN

Denna goda sas passar till det mesta, men alldeles sarskilt till grillad eller
stekt fisk.

Ingredienser (4-6 portioner)

5 dl Creme fraiche
1 pkt Fetaost

2 msk majonnéas

1 vitloksklyfta

2 msk oIivona (garna olivolja av hog kvalitet — vi har i var butik en olivolja som utvunnits
direkt ur oliver och uteslutande genom mekaniska processer, Centonze — Extra Virgin Olive
Oil).

Y% kruka farsk basilika

Saften fran en lime

1 msk flytande honung

Salt och peppar efter tycke och smak

GOr sa har!

Hacka ner fetaosten i mindre bitar. Hacka &ven ner vitloken och
basilikabladen i smabitar. Blanda ihop alla ingredienserna till ssen i
en skal och Spara nagra basilikablad till garneringen. Lat sta i kylen
minst en timme innan servering.

Galet gott!



