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TRYFFELPASTA

Hdr kommer ett fantastiskt enkelt och gott recept pd Tryffelpasta med spenat!
Hemligheten bakom detta fantastiska recept dr den vita Tryffel crémen som vi
férstas sdljer i var butik!

Recept for 4 personer

Ingredienser
1 st scharlottenlok
2 vitloksklyftor
Olja att steka i
4 dl vispgradde
Salt & svartpeppar
Valfri pasta (finns i var butik)
1 tsk Vit Tryffelcreme (finns i var butik)
1 dl riven parmasanost

200 gr farsk babyspenat
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Sa har gor du!

1) Skala och finhacka I6k och vitlok. Fras |6k & vitlok i oljan utan att den tar
farg. Tillsatt babyspenaten och fras 6k och spenat nagra minuter till.
Tillsatt gradde, salt och peppar efter smak och 13t sdsen smasjuda tills
sasen far en kramig konsistens. Tillsatt Tryffelcremen.

2) Koka pastan enligt anvisningarna pa forpackningen.

3) Blanda i den kokta pastan med graddsasen samt 2 tsk pastavatten.

Krydda ev lite till och tillsatt aven mer Tryffelcreme om ni 6nskar det.
4) Stro riven parmesanost 6ver ratten och njut!

GALET GOTT!



