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FISK & SKALDJUR

Laxburgare med citronkram

Ingredienser for 4 personer

4 st laxburgare
100 gr farskost (t ex philadelfiaost)
1 dI turkisk yoghurt
0,5 citron

Flingsalt
Svartpeppar
Gurka

RodIok
Korsbarstomater
Isbergssallad
Surdegsbrod

S& har gor du

=

Stek eller grilla laxburgarna sa att det blir fardiga. Salta och peppra latt.

2. Blanda ingredienserna till citronkramen: rivet skal av en halv citron blandas
med turkisk yoghurt, farskost, salt och peppar.

3. Pensla skivor av surdegsbrodet med olivolja och rosta i ugnen pa ca 225
grader till de har fatt fin farg.

4. Servera laxburgarna med en gronsallad tilsammans med brddet och toppa

med citronkramen.

Helt underbart gott!



